Rozwigzanie:

Szybciej rozpusci sie cukier w szklance, w ktorej kostki zostaty ,,zaklinowane” na pewnej wysokosci.
Na styku cukier-herbata zachodzi zjawisko rozpuszczalnosci. Nastepuje rozpad cukru na pojedyncze
czasteczki, ktore niezaleznie od siebie przemieszczajq sie miedzy czasteczkami herbaty. Mowimy, ze
zachodzi tutaj rozdrobnienie czasteczkowe i powstaje roztwor cukru w herbacie. Dalsze
przemieszczanie czasteczek obu substancji zwigzane jest ze zjawiskiem dyfuzji. Wymienione zjawiska
zachodza oczywiscie w obu szklankach z herbata.

Nalezy zwrdci¢ uwage na to, ze szybko$¢ zjawiska rozpuszczalnosci w przypadku ,,zaklinowanych”
kostek cukru bedzie wieksza. Tworzacy sie pod kostkami roztwor cukru posiada wiekszg gestosé niz
otaczajaca go herbata. Wobec tego zgodnie z prawem Archimedesa, bedzie on opadat w dét szklanki,
wypierajac herbate do gory i umozliwiajgc tym samym dalszy przebieg zjawiska rozpuszczalnosci.

W przypadku kostek lezacych na dnie szklanki roztwor o duzym stezeniu cukru, a wiec i o duzej
gestosci bedzie pozostawat nad kostkami cukru, utrudniajac dalszy przebieg zjawiska. Omawiane
zjawisko wzmacnia takze konwekcja wywotana réznica temperatur.



